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Vorspeise

Garnelenschaumsitippchen
mit Wurzelgemuse, Dim Sum & Paprikadl
11€
Parfait von der Ganseleber
mit gerdsteter Brioche, Holunder & Haselnuss
14 €
Tranche vom Lachs
in Zitronendl confiert, Wildkrautersalat,
Rote Bete & Sternanis
15 €
Getriuffeltes Sellerie-Carpaccio
mit Feldsalat, griinem Apfel & Pecorino
14 €

Hauptgange

Kirbis-Ravioli
mit Apfel-Beurre blanc & Kresse
25 €
Hallbacher Forellenfilet
mit gerduchertem Risotto, Krauterschaumsauce
& Meerrettichgemuse
27 €
Kalbsfilet & Bries
mit glasierten Karotten, Tagliatelle & Madeirasauce
37 €
Confierte ,,Barbarie*“ Entenkeule
mit Quitten-Kartoffelpiree & glasiertem Wirsing
28 €
Zart geschmorte Gansekeule
in Spatburgundersauce mit hausgemachtem, Rotkohl KI6Re & Maronen
35€

Das ,.SuRe“ zum Schluss

Hausgemachtes Sorbet
mit Winzersekt aufgefiillt
9,50 €
Karamellisiertes Passionsfruchtmousse
mit geeister weiller Schokolade & Kokos
14 €
Parfait vom Haselnussnougat
mit Mandarine & Baumkuchen
14 €
Auswahl an ausgesuchten Kasespezialitaten

mit Feigensenf & hausgemachtem Friichtebrot
13 €



